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UNIWERSYTET  ŁÓDZKI

ul. Narutowicza  68

90 - 136  Łódź
OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU NA USŁUGI SPOŁECZNE Z DN. 01.12.2017r.
Przedmiot zamówienia:

Świadczenie usług cateringowych dla Uniwersytetu Łódzkiego 

Wartość szacunkowa poniżej 750 000 euro

Wspólny Słownik Zamówień CPV

55300000 – 3 
usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków
55520000 – 1 
usługi dostarczania posiłków
2017r.
OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU – ISTOTNE WARUNKI ZAMÓWIENIA
1. Nazwa i adres Zamawiającego

Uniwersytet Łódzki, ul. Narutowicza 68, 90-136 Łódź

Jednostka prowadząca sprawę:

Dział Zakupów, 90-136 Łódź, ul. Narutowicza 68

Fax  (42) 635-42-26
e-mail: przetargi@uni.lodz.pl
2. Tryb udzielania zamówienia

Zamówienie realizowane jest w trybie zamówienia na usługi społeczne i inne szczególne usługi o wartości szacunkowej poniżej 750 000 euro, na podstawie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z późn. zm.) dalej zwaną PZP, ustawą.

Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w języku polskim.

Wykonawcy są zobowiązani do zapoznania się z treścią niniejszego ogłoszenia. Wszelkie ewentualne uzupełnienia, zmiany, modyfikacje i wyjaśnienia treści ogłoszenia o zamówieniu będą zamieszczane na stronie internetowej Zamawiającego www.uni.lodz.pl 

Wykonawcy są zobowiązani na bieżąco sprawdzać zawartość na w/w stronie folderu w celu sprawdzenia czy zawiera ewentualne czynności dokonane przez Zamawiającego, o których mowa powyżej. Za zapoznanie się z całością udostępnionych na stronie internetowej dokumentów odpowiada Wykonawca.

3.Opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest sukcesywne świadczenie usług cateringowych. Przez świadczenie usług cateringowych Zamawiający rozumie usługę przygotowania, dostarczania i podawania posiłków z wykorzystaniem przez Wykonawcę własnych urządzeń, sprzętu, naczyń, produktów w czasie spotkań organizowanych przez Uniwersytet Łódzki do budynków zlokalizowanych na terenie Łodzi w terminach wskazanych przez Zamawiającego i usuwaniu naczyń, odpadów pokonsumpcyjnych po zakończeniu spotkań, zgodnie ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia zawartym w załączniku nr 1 i 1a do IWZ i projekcie umowy. 

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych na poszczególne pozycje zamówienia.
Zamawiający nie zamierza zawrzeć umowy ramowej.

Zamawiający nie zamierza ustanowić dynamicznego systemu zakupów.

Zamawiający nie zamierza dokonać wyboru najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.

Zamawiający zastrzega obowiązek osobistego wykonania przez wykonawcę kluczowych części zamówienia, a mianowicie przygotowania posiłków. W pozostałych częściach zamówienia, Zamawiający dopuszcza udział podwykonawców.

4. Numer postępowania
Postępowanie, którego dotyczy niniejszy dokument, oznaczone jest znakiem: 

16/ZP/2017/S

Wykonawcy we wszystkich kontaktach z Zamawiającym powinni powoływać się na ten znak.
5. Termin wykonania zamówienia

Zamówienie powinno być zrealizowane w okresie od podpisania umowy do 31.08.2018r. lub do wyczerpania się kwoty umowy w zależności co nastąpi wcześniej.

6. Warunki udziału w postępowaniu

6.1.   O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:
6.1.  Nie podlegają wykluczeniu,

6.2. Spełniają warunki udziału w postępowaniu dotyczące:  

a) kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów – zamawiający odstępuje od opisu warunku w tym zakresie;
b) sytuacji ekonomicznej lub finansowej – zamawiający odstępuje od opisu warunku w tym zakresie;
c) zdolności technicznej lub zawodowej:
c1) Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeśli wykonawca wykaże w wykazie usług wykonanych w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, że, wykonał należycie minimum trzy (3) usługi cateringowe (umowy) dla co najmniej 100 osób każda usługa (z wyłączeniem imprez typu: grill) - wraz z podaniem jej wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów określających czy te usługi zostały wykonane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane, a jeżeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy.

i (warunki musza zostać spełnione łącznie)
c2) Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeśli wykonawca wykaże w wykazie usług wykonanych, w okresie ostatnich 12 miesiącach przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, że, wykonał należycie minimum trzy (3) usługi cateringowe (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) - wraz z podaniem jej wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów określających czy te usługi zostały wykonane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane.
Jeżeli wykaz, oświadczenia lub inne złożone przez wykonawcę dokumenty budzą wątpliwości zamawiającego, może on zwrócić się bezpośredni do właściwego podmiotu, na rzecz którego usługi były wykonane.

6.3. Wykonawcy ubiegający się o udzielenie zamówienia nie mogą podlegać wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy i art. 24 ust 5 pkt 1.

6.4. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia winni ustanowić pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego (do oferty należy załączyć odpowiednie pełnomocnictwo) chyba, że w przypadku spółki cywilnej, z umowy tej spółki wynika sposób jej reprezentowania (do stwierdzenia czego niezbędne będzie załączenie do oferty umowy spółki cywilnej). Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane będą wyłącznie z podmiotem występującym jako pełnomocnik pozostałych. Oferta musi być podpisana w taki sposób, by prawnie zobowiązywała wszystkie podmioty występujące wspólnie. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o zamówienie ponoszą solidarną odpowiedzialność za wykonanie umowy.

6.5. Ocena spełnienia ww. warunków dokonana zostanie zgodnie z formułą „spełnia/nie spełnia” w oparciu o informacje zawarte w dokumentach lub oświadczeniach załączonych do oferty. Z treści wymaganych dokumentów musi jednoznacznie wynikać, iż ww. warunki „Wykonawca” spełnił.

7. Opis sposobu przygotowania ofert

1. Wykonawcy zobowiązani są zapoznać się dokładnie z informacjami zawartymi w ogłoszeniu o zamówieniu na usługi społeczne i przygotować ofertę zgodnie z wymaganiami określonymi w dokumencie.

2. Wykonawca składa ofertę wyłącznie na: 
· Formularzu oferty – załącznik nr 1;

· Arkuszu cenowym - załącznik nr 1a
opublikowanych w ogłoszeniu stanowiącym do niniejszego ogłoszenia.

3. Oferty złożone w inny sposób nie uwzględniający warunków zawartych w ogłoszeniu i Formularzu oferty nie będą podlegały ocenie. 

4. Wykonawca załącza do oferty odpis z właściwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji - Zgodnie z art. 26 ust. 6 Ustawy, wykonawca, biorący udział w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, nie jest zobowiązany do złożenia dokumentów potwierdzających brak podstaw do wykluczenia, jeżeli zamawiający może je uzyskać za pomocą bezpłatnych ogólnodostępnych baz danych , w szczególności rejestrów publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005r. o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne (Dz.U. z 2014r poz. 1114 oraz z 2016r. poz. 352) . 
Możliwość pozyskania bezpłatnych dokumentów w postaci elektronicznej, na potrzeby postępowań o udzielenie zamówień publicznych w polskim porządku prawnym, dotyczy informacji z Krajowego Rejestru Sądowego (art. 4 ustawy z dnia 20 sierpnia 1997r. – o Krajowym Rejestrze Sądowym (tj. Dz.U. z 2016r. poz. 687)) oraz informacji z Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej (art. 38 ustawy z dnia 2 lipca 2004r. – o swobodzie działalności gospodarczej (Dz.U. z 2015r. poz. 584 ze zm.). W związku z tym, Zamawiający działając na podstawie art. 26 ust. 6 Ustawy, nie będzie wzywał do złożenia dokumentów o których mowa w pkt. 8.4, Zamawiający pobierze je samodzielnie  z baz danych dostępnych pod adresami internetowymi 

https://ems.ms.gov.pl/krs/wyszukiwaniepodmiotu 
lub https://prod.ceidg.gov.pl/CEIDG/ceidg.public.ui/search.aspx 

a) W przypadku wskazania przez wykonawcę zagranicznego dostępności dokumentów, o których mowa w pkt. 7.4 w formie elektronicznej pod określonymi adresami internetowymi ogólnodostępnych i bezpłatnych baz danych, zamawiający pobierze samodzielnie z tych baz danych wskazane przez wykonawcę dokumenty. Zamawiający żąda od wykonawcy przedstawienia tłumaczenia na język polski wskazanych przez wykonawcę i pobranych samodzielnie przez zamawiającego dokumentów o których mowa w pkt. 7.4.a).

5. Wykonawca załącza do oferty wykaz usług opisany szczegółowo w pkt. 6 ogłoszenia – załącznik nr 3 do ogłoszenia. 

6. Wykonawca do oferty załącza oświadczenia o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału w postępowaniu, będące załącznikiem nr 2 i 2a do ogłoszenia - w przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie wykonawców, oświadczenia składa każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Dokumenty te potwierdzają spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia, w zakresie, w którym każdy z wykonawców wykazuje spełnianie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw wykluczenia.
7. Wykonawca do oferty załącza wszelkie dokumenty oraz portfolio opisane w pkt. 13 i niezbędne do przyznania punktacji w poszczególnych kryteriach.

8. Wykonawcy ponoszą wszelkie koszty własne związane z przygotowaniem i złożeniem oferty, niezależnie od wyniku postępowania. Zamawiający w żadnym przypadku nie odpowiada za koszty poniesione przez Wykonawców w związku z przygotowaniem i złożeniem oferty. Wykonawcy zobowiązują się nie podnosić jakichkolwiek roszczeń z tego tytułu względem Zamawiającego.

9. Oferta powinna być podpisana przez osobę (osoby) uprawnioną do występowania w imieniu Wykonawcy. Ewentualne poprawki w tekście oferty muszą być naniesione w czytelny sposób i parafowane przez osoby uprawnione. 

10. Na kopercie, w której znajduje się oferta należy napisać numer postępowania 16/ZP/2017/S.

11. Każdy Wykonawca może złożyć w niniejszym postępowaniu wyłącznie jedną ofertę.

12. Jeżeli wykonawca nie złożył wymaganych pełnomocnictw, oświadczeń lub dokumentów albo złożył wadliwe, zamawiający wzywa do ich złożenia w terminie przez siebie wskazanym, chyba że mimo ich złożenia oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne byłoby unieważnienie postępowania.

8. Miejsce oraz termin składania

1. Oferty należy składać w zamkniętym opakowaniu (kopercie) na adres Zamawiającego: 

Dział Zakupów UŁ, ul. Narutowicza 68, 90-136 Łódź, 

pokój nr 008 (poziom -1), do dnia 12.12.2017 r. do godziny 09.00
z dopiskiem: 16/ZP/2017/S
2. Zamawiający dopuszcza możliwość przedłużenia ostatecznego terminu składania ofert. 
9. Opis sposobu obliczenia ceny

1. Cena podana w ofercie powinna być wyrażona w złotych polskich jako cena brutto z podatkiem VAT wg obowiązującej stawki. 
2. Cena oferty winna obejmować wszystkie koszty (np. rabaty, upusty, koszty dojazdów, akcyzę) związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia oraz z warunkami stawianymi przez Zamawiającego. 
10. Informacje dotyczące walut obcych, w jakich mogą być prowadzone rozliczenia między Zamawiającym, a Wykonawcą.

Zamawiający nie przewiduje możliwości prowadzenia rozliczeń w walutach obcych. Wszelkie rozliczenia finansowane między Zamawiającym, a Wykonawcą będą prowadzone wyłącznie w złotych polskich, w zaokrągleniu do dwóch miejsc po przecinku.

11. Informacja o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami.

1. W niniejszym postępowaniu oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje mogą być przekazywane przez Strony pisemnie (za pośrednictwem operatora pocztowego, osobiście, za pośrednictwem posłańca), faksem lub droga elektroniczną z wyłączeniem oferty wraz                               z załącznikami, oraz pełnomocnictw, które mogą zostać złożone wyłącznie na piśmie.

Poprzez przekazanie faksem rozumie się przesłanie dokumentu podpisanego przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy albo działające w imieniu Zamawiającego. 

Poprzez przesłanie drogą elektroniczną rozumie się przesłanie maila zawierającego skan dokumentu podpisanego przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy albo działające w imieniu Zamawiającego. 

W przypadku przekazywania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji faksem lub drogą elektroniczną, każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

Do kontaktu drogą faksową lub elektroniczną z Zamawiającym należy użyć odpowiednio:

- fax:  42 635-43-26

- e-mail: przetargi@uni.lodz.pl

2.   Zamawiający wymaga aby wszelkie pisma związane z postępowaniem były kierowane na podany w pkt.1 Ogłoszenia adres jednostki prowadzącej sprawę (Dział Zakupów UŁ) i opatrzone numerem sprawy 16/ZP/2017/S.
3. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert. 

4. Zamawiający zgodnie z art. 87 ust. 2 ustawy poprawia w tekście oferty:

- oczywiste omyłki pisarskie,

- oczywiste omyłki rachunkowe z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,

- inne omyłki polegające na niezgodności oferty ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, niepowodujące istotnych zmian w treści oferty,

Przykładowe oczywiste omyłki rachunkowe poprawiane przez Zamawiającego:

- jeżeli obliczona cena nie odpowiada iloczynowi ceny jednostkowej oraz liczby jednostek miar, przyjmuje się, że prawidłowo podano liczbę jednostek miar oraz cenę jednostkową,
- jeżeli cenę podano rozbieżnie słownie i liczbą, przyjmuje się że prawidłowo podano cenę słownie.

Po dokonaniu poprawek zamawiający niezwłocznie powiadamia o tym Wykonawcę, którego oferta została poprawiona.

5.  Oferta Wykonawcy, który w terminie 3 dni od dnia doręczenia zawiadomienia o poprawieniu omyłek polegających na niezgodności z niniejszym ogłoszeniem nie powodujących istotnych zmian w treści oferty nie zgodził się na ich poprawienie, podlega odrzuceniu.

6.   Jeżeli zaoferowana cena  lub jej  istotne części składowe wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzą wątpliwości co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez zamawiającego lub wynikającymi z odrębnych przepisów, Zamawiający może zwrócić się do Wykonawców o udzielenie wyjaśnień, w tym złożenie dowodów, dotyczących wyliczenia ceny, w szczególności w zakresie:

a) oszczędności metody wykonania zamówienia, wybranych rozwiązań technicznych, wyjątkowo

sprzyjających warunków wykonywania zamówienia dostępnych dla wykonawcy, oryginalności projektu wykonawcy, kosztów pracy, których wartość przyjęta do ustalenia ceny nie może być niższa od minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10.10.2002r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę albo minimalnej stawki godzinowej, ustalonych na podstawie przepisów ustawy z dnia 10.10.2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu o pracę (Dz. U. z 2015 r. poz. 2008 oraz z 2016 r. poz. 1265);

b) pomocy publicznej udzielonej na podstawie odrębnych przepisów.

c) wynikającym z przepisów prawa pracy i przepisów o zabezpieczeniu społecznym,  
     obowiązującym w miejscu, w którym realizowane jest zamówienie;

d)  wynikającym z przepisów prawa ochrony środowiska;

e)  powierzenia wykonania części zamówienia podwykonawcy.

   7.  W przypadku gdy cena całkowita oferty jest niższa o co najmniej 30 % od:
   a) wartości zamówienia powiększonej o należny podatek od towarów i usług, ustalonej   

   przed wszczęciem postępowania zgodnie z art. 35 ustęp 1 i 2 ustawy lub średniej arytmetycznej cen wszystkich złożonych ofert, Zamawiający zwraca się o udzielenie  wyjaśnień, o których mowa w punkcie 11.6. Ogłoszenia-IWZ chyba, że rozbieżność wynika z okoliczności, które nie wymagają wyjaśnień;

  b) wartości zamówienia powiększonej o należny podatek od towarów i usług, zaktualizowanej z uwzględnieniem okoliczności, które nastąpiły po wszczęciu postępowania, w szczególności istotnej zmiany cen rynkowych, Zamawiający może zwrócić się o udzielenie wyjaśnień, o których mowa w punkcie 11.6. Ogłoszenia-IWZ.

8.
Zamawiający odrzuca ofertę Wykonawcy, który nie złożył wyjaśnień lub, jeżeli dokonana ocena wyjaśnień wraz z dostarczonymi dowodami potwierdza, że oferta zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia.

9.  Osobą uprawnioną do kontaktu z Wykonawcami w zakresie prawa zamówień publicznych od poniedziałku do piątku w godzinach 8.00-15.00 jest: Sylwia Muras – Dział Zakupów UŁ 

12. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów oraz sposobu oceny ofert.

Zamawiający oceni oferty kierując się niżej wymienionymi kryteriami. Do kryteriów została przypisana waga określona udziałem procentowym. Kryteria będą podlegać ocenie od 0 do 100 pkt. w oparciu o niżej podane zasady przyznawania punktów:

13. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz                             z podaniem znaczenia tych kryteriów oraz sposobu oceny ofert
Zamawiający oceni oferty kierując się  następującymi kryteriami:

	KRYTERIUM
	WAGA

	Cena (C)
	60%


1) 
Cena oferty będzie wynikała z „Ceny całkowitej oferty brutto”, zapisanej w pkt 4. Formularza ofer​towego. 

Ze wszystkich wartości  Ci  złożonych ofert Komisja przetargowa przyjmie wartość najmniej​szą, jako Cminimum. Punktacja za cenę oferty ustalona jest w sposób następujący:
                               Cminimum

 C  =                                                        x  100 punktów x 60% 



         C i                                                                                                                                                                            

                C i   -  Cena badanej oferty (z  Formularza  ofertowego)

Uwaga: w przypadku wykonawców zagranicznych w celu porównania ofert zamawiający doliczy do ceny oferty netto kwotę należnego podatku VAT oraz cła obciążające Zamawiającego z tytułu realizacji umowy.

2) 
	KRYTERIUM
	WAGA

	Doświadczenie Wykonawcy (D)
	20%


Kryterium doświadczenie Wykonawcy będzie oceniane  w przedziale od 0 do 100 punktów na podstawie wypełnionego formularza ofertowego oraz załączonych dowodów potwierdzających należyte wykonanie zamówienia (np. referencje) (Załącznik nr 1).

	Lp.
	Opis kryterium – doświadczenie wykonawcy
	Liczba możliwych do uzyskania punktów

	1.
	3 usługi polegające na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane 
	 0  punktów

	2.
	4 usługi polegające na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	10 punktów

	3.
	5 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	20 punktów

	4.
	6 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	30 punktów

	5.
	7 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	40 punktów

	6.
	8 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	50 punktów

	7.
	9 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	60 punktów

	8.
	10 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	70 punktów

	9.
	11 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	80 punktów

	10.
	12 usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	90 punktów

	11.
	13 i więcej usług polegających na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	100 punktów


3)
	KRYTERIUM
	WAGA

	Termin złożenia zamówienia przez Zamawiającego przed dniem wykonania usługi (T)
	10%


Kryterium termin złożenia zamówienia przez Zamawiającego przed dniem wykonania usługi będzie oceniane  w przedziale od 0 do 100 punktów na podstawie wypełnionego formularza ofertowego (Załącznik nr 1).

Zamawiający będzie przyznawał punkty w kryterium w następujący sposób: 

Informacja na 14 dni przed dniem wykonania usługi  – 0 pkt.
Informacja na 10 dni przed dniem wykonania usługi  – 50 pkt.

Informacja na 7 dni przed dniem wykonania usługi  – 100 pkt.

Zamawiający na 3 dni przed planowanym dniem wykonania usługi poinformuje o ostatecznej liczbie uczestników.
4) 

	KRYTERIUM
	WAGA

	Kultura i estetyka podawanych potraw –portfolio (P)
	10%


Podstawą oceny dokonywanej indywidualnie przez wszystkich członków komisji przetargowej, będzie dokumentacja fotograficzna stanowiąca załącznik do oferty. Dokumentację fotograficzną (portfolio) należy przedłożyć w postaci wydruku.
Zamawiający będzie oceniał złożone portfolio (wydruk), które musi zawierać kolorowe zdjęcia poglądowe o formacie, co najmniej 10x13 w rozdzielczości, co najmniej 1000 x 1500 w poszczególnych kategoriach:
1) 3 fotografie różnych aranżacji przedstawiających obiad na 10 osób;

2) 3 fotografie różnych aranżacji przedstawiających serwis kawowy na 10 osób;

3) 3 fotografie różnych aranżacji przedstawiających spotkanie okolicznościowe – Wigilia/Wielkanoc
Na wyżej wymienionych fotografiach musza być widoczne przede wszystkim potrawy na tacach, wazach, talerzach, paterach itp. oraz dekoracje stołów, nakrycia, w zależności od rodzaju przedstawionego posiłku. 
Wskazane wartości dot. wymiarów i rozdzielczości zdjęć są wartościami sugerowanymi przez Zamawiającego. Dostosowanie się do oczekiwań Zamawiającego gwarantuje też Zamawiającemu możliwość rzetelnej oceny przedstawionych aranżacji oraz ich porównanie z aranżacjami przedstawionymi przez innych Wykonawców. Przedstawienie zdjęć w formacie lub rozdzielczości mniejszej lub większej niż zalecana nie będzie podstawą do odrzucenia oferty. Zamawiający dokona oceny załączonych do portfolio zdjęć, poprzez ich porównanie ze zdjęciami udostępnionymi w portfoliach pozostałych Wykonawców, którzy złożyli oferty w niniejszym postępowaniu.
Zamawiający będzie brał pod uwagę następujące cechy – wrażenie wizualne i estetyczne w zakresie:

· Dekoracji stołu (styl, kolorystyka, dodatki itp.);

· Ułożenia sztućców i naczyń (zastawy stołowej);

· Dekoracji potraw i ciast.

W portfolio należy zamieścić oświadczenie, że zamieszczone fotografie przedstawiają realizacje własne Wykonawcy. Fotografie należy opisać, jakiej aranżacji dotyczą.
Za całe portfolio Wykonawca może uzyskać od 0 do 100 punktów. Oferta, które otrzyma „0” punktów w kryterium „Kultura i estetyka podawanych potraw” zostanie uznana za ofertę niezgodną z Ogłoszeniem o zamówieniu –IWZ i zostanie odrzucona.
UWAGA!!!

Dla portfolio (dokumentacji fotograficznej) nie będą miały zastosowania przepisy art. 26 ust. 3 i 4 ustawy PZP, ponieważ dokumenty te nie są wskazywane na potrzeby oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu.
Za najkorzystniejszą zostanie wybrana oferta, która otrzyma najwyższą ilość punktów obliczonych w następujący sposób:

Liczba punktów ogółem (zaokrąglonych do dwóch miejsc po przecinku) = C+D+T+P
14. Informacje o formalnościach jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego 
1. Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który przedłoży najkorzystniejszą ofertę z punktu widzenia kryteriów przyjętych w niniejszej OGŁOSZENIA.

2. Zamawiający poinformuje Wykonawcę o terminie podpisania umowy, wybrany Wykonawca powinien przybyć we wskazane przez Zamawiającego miejsce w celu podpisania umowy.

3. Na pisemny wniosek wybranego Wykonawcy, nie wyklucza się również możliwości podpisania umowy w trybie korespondencyjnym.

4. Projekt umowy stanowi załącznik nr 4 do OGŁOSZENIA.

15. Poprawa oczywistych omyłek, wyjaśnienie i uzupełnienie treści złożonej oferty

Zamawiający zastrzega sobie możliwość poprawienia w ofercie oczywistych omyłek rachunkowych i pisarskich oraz wezwania do złożenia wyjaśnień dotyczących treści złożonej oferty lub uzupełnienia dokumentów.

16. Odrzucenie oferty

Zamawiający przewiduje odrzucenie oferty na podstawie art. 89 PZP.

17. Powody unieważnienia postępowania

Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmian warunków postępowania lub jego unieważnienia w każdym momencie jego trwania do czasu opublikowania informacji o udzieleniu zamówienia na usługi społeczne bez podania przyczyn.
Załącznik do 1

do Ogłoszenia
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Sukcesywne świadczenie usługi cateringowej dla Uniwersytetu Łódzkiego
I. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie kompleksowych usług cateringowych w ramach spotkań organizowanych przez Uniwersytet Łódzki, w terminie od dnia podpisania umowy do 31.08.2018 r. lub do wcześniejszego wyczerpania kwoty umowy, w zależności co nastąpi wcześniej. 
1. Świadczenie kompleksowych usług cateringowych będzie odbywało sukcesywnie, w miejscach wskazanych przez Zamawiającego, zgodnie ze zgłaszanym każdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiającego.
2. Liczba uczestników pojedynczego spotkania: minimum 5, a maksymalnie 400. 
3. Zamawiający każdorazowo o ostatecznej liczbie gości poinformuje Wykonawcę na 3 dni przed planowanym terminem wykonania usługi.

4. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości i rodzaju spotkań w trakcie realizacji umowy.

5. Zamawiający zastrzega możliwość zlecenia kilku cateringów, organizowanych w różnych miejscach jednocześnie.
6. Zamawiający zastrzega, że w przypadku organizacji kilku spotkań/imprez równocześnie, Wykonawca musi dysponować odpowiednią ilością personelu, zdolnego do zapewnienia świadczenia usługi.
7. Wykonawca zobowiązany jest zagwarantować wysoką jakość świadczonych przez siebie usług. 

8. Dostarczone produkty żywnościowe będą świeże, dania będą przyrządzone w dniu świadczenia usług cateringowych, kanapki bankietowe – tartinki będą podawane na świeżym pieczywie; produkty przetworzone takie jak: kawa, herbata, woda, soki itp. będą posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 5 miesięcy po dniu wykonania zlecenia. UWAGA: posiłki muszą być wykonane z naturalnych produktów metodą tradycyjną. Zamawiający nie dopuszcza produktów typu instant (np. zupy w proszku itp.) oraz produktów gotowych (np. mrożone gołąbki, zrazy itp.) 

9. Wszystkie posiłki zapewnione przez Wykonawcę muszą charakteryzować się wysoką jakością w odniesieniu do użytych składników oraz estetyki podania. 
10. Wykonawca ponosi odpowiedzialność prawną i finansową w przypadku kontroli potraw serwowanych przez Wykonawcę, związaną z kontrolą Powiatowej Stacji Sanitarno Epidemiologicznej. Wykonawca będzie zobowiązany przechowywać próbki poszczególnych potraw zgodnie z art. 72 Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2017r, poz. 149 z późn zm.) oraz aktami wykonawczymi do tej ustawy. 
11. Wykonawca poniesie wszelkie koszty finansowe związane z przygotowaniem posiłków stanowiących próbki dla Powiatowej Stacji Sanitarno Epidemiologicznej. Obowiązkiem Wykonawcy będzie przechowywanie próbek potraw ze wszystkich wykonanych i dostarczonych w ramach wykonania przedmiotu Zamówienia potraw, przez okres 72 h (siedemdziesięciu dwóch godzin) od momentu ich wytworzenia z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki opatrzonej podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie próbek. 
12. Podczas przygotowywania i dostarczania posiłków winny być zachowane wymogi sanitarnoepidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji. 
13. Zamawiający zastrzega sobie możliwość kontroli miejsca przygotowywania posiłków u Wykonawcy w trakcie realizacji Umowy. 
14. Wszystkie dania oraz napoje gorące podane zostaną w naczyniach ceramicznych/porcelanowych wielokrotnego użytku, napoje zimne serwowane będą w szklankach, do konsumpcji przygotowane zostaną sztućce ze stali nierdzewnej. Zastawa będzie czysta, nieuszkodzona (nie wyszczerbiona itp.), w jasnej kolorystyce, bez wzorów. Wszystko wysterylizowane, zgodnie z przepisami obowiązującymi w tym zakresie. Serwetki papierowe trójwarstwowe będą w jasnej kolorystyce, bez wzorów; obrusy białe, czyste, wyprasowane. Ilość elementów zastawy powinna odpowiadać ilości osób oraz ilości i rodzajów serwowanych dań. UWAGA: posiłki nie będą podawane na zastawie plastikowej. Zamawiający nie dopuszcza również sztućców z tworzywa sztucznego oraz fabrycznych (np. tekturowych, plastikowych) opakowań w przypadku podawania produktów takich jak: cukier, mleko, soki. Zamawiający zastrzega sobie jednak prawo zmiany zastawy na bambusową, papierową lub plastikową o czym poinformuje wykonawcę w momencie składania zamówienia na obsługę konkretnej imprezy. 
15. Brudne naczynia i resztki posiłku należy zbierać w miarę możliwości, w czasie trwania konsumpcji lub po jej zakończeniu. 
16. Dania gorące, powinny być serwowane w podgrzewanych lub trzymających ciepło, chromowanych bemarach. 
17. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania oznaczeń potraw, wchodzących w skład posiłków, w języku polskim i angielskim. 
18. Zamawiający w ciągu obowiązywania umowy może również zamówić posiłki w pojemnikach jednorazowych tzw. lunchboxach, które będą musiały utrzymać odpowiednią temperaturę serwowanego dania. Dodatkowo Wykonawca będzie musiał dostarczyć jednorazową bambusową zastawę (łyżeczki, łyżki, widelce i noże). 
19. Wykonawca zapewnia transport, dostarczenie usługi na miejsce jej świadczenia i rozstawienie stołów, zastawy i sprzętu niezbędnego do świadczenia usługi na minimum 45 min. przed danym spotkaniem, w sposób uzgodniony z Zamawiającym. 
20. Wykonawca dostarcza ciepłe posiłki na minimum 30 min. przed rozpoczęciem spotkania i zapewnia utrzymanie właściwej temperatury posiłków do momentu spożycia. Temperatura dań podawanych na ciepło nie powinna być niższa niż 75 (C - zupy oraz 63 (C drugie dania. 
21. Wykonawca zapewnia obsługę techniczną (kelnerską) w zakresie przygotowania, podawania posiłków, uprzątnięcia i odbioru resztek, w ilości wystarczającej do sprawnej i płynnej obsługi uczestników poszczególnego zamówienia.
22. Wykonawca zapewnia zebranie naczyń oraz resztek pokonsumpcyjnych niezwłocznie po zakończeniu spotkania, nie później jednak niż w ciągu 1 godziny od zakończenia spotkania. 
23. Miejsce, w którym będzie organizowane spotkanie, pozostanie uporządkowane i sprzątnięte poprzez usunięcie i utylizację śmieci, a ewentualne uszkodzenia naprawione w sposób uzgodniony z Zamawiającym.
24. Wykonawca zapewnia usunięcie i wywóz odpadów na swój koszt. 
25. Wykonawca zapewnia stoliki koktajlowe (minimum 1 na 4 osoby) w pokrowcach typu klepsydra w białym lub czarnym kolorze, z ewentualnymi ozdobami wcześniej uzgodnionymi z Zamawiającym.

26. Bielizna gastronomiczna będzie czysta, w stonowanych barwach, nieuszkodzona, wysterylizowana i wyprasowana, zgodnie z przepisami obowiązującymi w tym zakresie. 
27. Wykonawca zapewnienia dekorację florystyczną na stołach bufetowych i stolikach koktajlowych; dekoracja florystyczna musi być elegancka i nowoczesna, składać się ze świeżych kwiatów ciętych, kolorystycznie dopasowanych do kolorystyki wydarzenia, wystroju miejsca, w którym będzie realizowana usługa oraz do kolorystyki materiału pokrywającego stoły; dekoracja florystyczna stołów bufetowych i koktajlowych musi być dostosowana do ich wielkości. 

28. Obsługa będzie świadczona na wysokim poziomie, zgodnie z zachowaniem powszechnie obowiązujących norm kultury i zasad współżycia społecznego. 
29. Pracownicy wykonujący bezpośrednio obsługę kelnerską (w liczbie minimum 1 osoba na 10 gości w przypadku obiadu zasiadanego lub minimum 1 kelner na 20 osób w przypadku szwedzkiego bufetu) będą ubrani w jednakowe ubrania w stonowanym kolorze. Ubiór ten będzie spełniać wszystkie wymagane standardy, tzn. będzie czysty, schludny, estetyczny, oraz dostosowany do rangi wydarzenia. Obsługa kelnerska musi znać skład serwowanych dań. 
30. Każda z osób wchodzących w skład obsługi kelnerskiej musi posiadać ważną książeczkę sanitarno – epidemiologiczną. 
31. Wszelkie wyposażenie niezbędne do wykonania usługi (niezbędny sprzęt bufetowy, urządzenia grzewcze, aranżacja stołów, dekoracje florystyczne z żywych kwiatów, parawany zasłaniające zaplecze cateringowe itp.) zapewniać będzie Wykonawca we własnym zakresie. Koszty z tym związane Wykonawca zawiera w cenach podanych w formularzu ofertowym. Wykonawca nie będzie pobierał z tego tytułu żadnych dodatkowych opłat. 
32. Do świadczenia ww. usług Wykonawca użyje środków zabezpieczonych we własnym zakresie. 
33. Wykonawca na życzenie Zamawiającego zapakuje w dostarczone przez siebie opakowania jednorazowe nieskonsumowane produkty oraz elementy florystyczne. 
34. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zgłaszania uwag dotyczących ustalania menu, obsługi kelnerskiej, dekoracji florystycznej w trakcie realizacji usługi, które Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić. 
35. Podane gramatury dotyczą dań i posiłków po obróbce termicznej. 
36. Wykonawca zobowiązany jest zapewnić transport żywności w odpowiednich pojemnikach, odpowiednio przystosowanym, zgodnie z obowiązującym prawem, środkiem transportu do przewozu żywności.
 


Nr sprawy:  16/ZP/2017/S




Załącznik nr 1 do Ogłoszenia-IWZ
FORMULARZ  OFERTOWY

1. Wykonawca:

	Nazwa firmy
	

	Adres do korespondencji
	

	NIP
	

	Regon
	

	Nr telefonu
	

	Nr faksu
	

	Adres e-mail
	

	Osoba do kontaktu
	

	Kategoria przedsiębiorstwa


	……………………………………………………………………………………………………………..

(podać zgodnie z poniższymi kategoriami )

- Mikroprzedsiębiorstwo: mniej niż 10 pracowników, obrót roczny  lub bilans poniżej 2 mln EUR

- Małe przedsiębiorstwo: mniej niż 50 pracowników, obrót roczny lub bilans poniżej 10 mln EUR

- Ś - Średnie przedsiębiorstwo: mniej niż 250 pracowników, obrót roczny poniżej 50 mln EUR lub bilans poniżej 43 mln EUR.

- Duże przedsiębiorstwo: 250 i więcej pracowników , obrót roczny powyżej 50 mln EUR lub bilans powyżej 43 mln EUR.


2. Zamawiający :

Uniwersytet Łódzki, ul. Narutowicza 68, 90-136 Łódź.

3. Przedmiot zamówienia: 

Świadczenie usług cateringowych dla Uniwersytetu Łódzkiego zgodnie ze szczegółowym opisem przedmiotu  zamówienia -  Załączniki nr 1A do Ogłoszenia. 
4. Wartość oferty brutto w złotych polskich (zgodnie z arkuszem cenowym) – KRYTERIUM CENA:

Cena brutto usługi (w zł): ………………………………………

Słownie:…………………………………………………………………………………………………………………………………………
5. KRYTERIUM: Doświadczenie Wykonawcy (zgodnie z wymaganiami opisanymi w pkt. 13.2 Ogłoszenia - IWZ)
	L.p.
	Co najmniej 3 usługi polegające na świadczeniu usług cateringowych (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) w okresie ostatniego 1 roku przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –  w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, daty wykonania, podmiotów na rzecz których usługi zostały wykonane
	Nazwa instytucji Zamawiającej na rzecz, której zostały wykonane usługi, adres, nr telefonu
	Okres

realizacji
	Liczba osób, dla której była realizowana usługa

	1.


	
	
	
	

	2.
	
	
	
	

	3.


	
	
	
	

	4.
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	

	6.
	
	
	
	

	7.
	
	
	
	

	8.
	
	
	
	

	9.
	
	
	
	

	10.
	
	
	
	


6. KRYTERIUM - Termin złożenia zamówienia przez Zamawiającego przed dniem wykonania usługi

	Termin złożenia zamówienia przez Zamawiającego przed dniem wykonania usługi
	Proszę zaznaczyć X przy oferowanym terminie

	Informacja na 14 dni przed dniem wykonania usługi
	

	Informacja na 10 dni przed dniem wykonania usługi
	

	Informacja na 7 dni przed dniem wykonania usługi
	


7. KRYTERIUM Kultura i estetyka podawanych potraw – portfolio – do oferty bezwzględnie należy załączyć zdjęcia zgodnie z wymaganiami opisanymi w pkt. 13.4 Ogłoszenia – IWZ.
8. Termin realizacji zamówienia:
Zamówienie zostanie zrealizowane w terminie od daty podpisania umowy do 31.08.2018r. lub do wyczerpania kwoty umowy, w zależności co nastąpi wcześniej.

9. Warunki płatności: 

 Okresem rozliczeniowym będzie każdorazowe zamówienie jednostkowe.

 Termin płatności faktur : 30 dni od dnia wystawienia faktury. 

10. Składający ofertę oświadcza, że:

- Po zapoznaniu się z warunkami zamówienia przedstawionymi w ogłoszeniu o zamówieniu na usługi społeczne Wykonawca w pełni je akceptuje i nie wnosi do nich zastrzeżeń.

- Wykonawca akceptuje 30 dniowy termin związania ofertą liczony od daty ostatecznego składania ofert.

- W przypadku wybrania oferty jako najkorzystniejszej, Wykonawca zobowiązuje się do zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego – zał. nr 4

- Wykonawca akceptuje terminy realizacji zamówienia.

- Wykonawca wyraża zgodę na przetwarzanie danych osobowych w zakresie niezbędnym do przeprowadzenia postępowania przetargowego z godnie z ustawą z dnia 29.08.1997r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. 2016, poz. 922 z późn. zmianami);
- Zakład, w którym będą przygotowywane posiłki, wpisany jest do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli przez organ Państwowej Inspekcji Sanitarnej; 

- Zakład, w którym będą przygotowywane posiłki, posiada ważną decyzję właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzającą zakład jako spełniający wymagania do prowadzenia działalności gastronomicznej. Podstawa prawna art. 4, art. 61 i art. 62 ust. 1 pkt. 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2017 r., poz. 149 z późn. zm.),art. 31 ust. 2 lit. c) rozporządzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem paszowym i żywnościowym oraz regułami dotyczącymi zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt (Dz. Urz. UE, L 165 z 30.04.2004 r.) art. 4 rozporządzenia (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r.); 

- Środek transportu przeznaczony do przewozu posiłków został dopuszczony do użytkowania przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. 

Data ......................................                                 .........................................................

                                                                                      Podpis i pieczęć Wykonawcy
Załącznik nr 2 

...........................................
(pieczątka Wykonawcy)

OŚWIADCZENIE

Niniejszym oświadczam, że spełniam opisane w ogłoszeniu o zamówieniu na usługi społeczne – Istotnych Warunkach Zamówienia warunki udziału w postępowaniu oraz nie podlegam wykluczeniu z postępowania.

Data ......................................

                          .........................................................

                       (podpis i pieczątka osoby uprawnionej

                             do występowania w imieniu Wykonawcy)

Załącznik nr 3

Nr sprawy:  16/ZP/2017/S

WYKAZ

wykonanych w ciągu ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy  – w tym okresie, wykonał należycie minimum trzy (3) usługi cateringowe (umowy) dla co najmniej 100 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) 
	L.p.
	Nazwa i adres

instytucji Zamawiającej
	Przedmiot zamówienia
	Wartość zamówienia netto
	Okres trwania zamówienia

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Data ........................................                                ..............................................

                                                                               Podpis i pieczęć Wykonawcy
Załącznik nr 3a
Nr sprawy:  16/ZP/2017/S

WYKAZ

wykonanych w ciągu ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy  – w tym okresie, wykonał należycie minimum trzy (3) usługi cateringowe (umowy) dla co najmniej 50 osób każda z usług (z wyłączeniem imprez typu: grill) 
	L.p.
	Nazwa i adres

instytucji Zamawiającej
	Przedmiot zamówienia
	Wartość zamówienia netto
	Okres trwania zamówienia

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Data ........................................                                ..............................................

                                                                               Podpis i pieczęć Wykonawcy
Załącznik nr 4

Umowa (projekt) 16/ZP/2017/S

Zawarta w dniu           pomiędzy:

Uniwersytetem Łódzkim, ul. Narutowicza 68, 90-136 Łódź, NIP 724-000-32-43, 

reprezentowanym przez:

zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym

a

zwaną w dalszej części umowy Wykonawcą.

Umowa została zawarta z Wykonawcą wybranym w trybie zamówienia na usługi społeczne i inne szczególne usługi o wartości szacunkowej poniżej 750 000 euro, na podstawie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z późn. zmianami) dalej zwaną PZP. (nr postępowania 16/ZP/2017/S)
§ 1
Przedmiotem umowy jest sukcesywne świadczenie usług cateringowych dla Uniwersytetu Łódzkiego – szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawiera załącznik nr 1 do Ogłoszenia-IWZ oraz arkusz cenowy – załącznik nr 1a do Ogłoszenia-IWZ (później załącznik umowy). 
§ 2

Wartość przedmiotu zamówienia wynosi:            zł brutto (słownie: zł).

§ 3

1. Wykonawca zrealizuje zamówienie w terminie od podpisania umowy do 31 sierpnia 2018r. lub do wyczerpania kwoty umowy, w zależności co nastąpi wcześniej.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo niewykorzystania całego zakresu ilościowego oraz kwotowego przedmiotu zamówienia. W takim przypadku Wykonawcy nie będzie przysługiwało roszczenie względem Zamawiającego z tytułu konieczności wykorzystania pełnej ilości przedmiotu zamówienia. 
3. Ilości oraz gramatura podana w arkuszu cenowym – załącznik nr 1a do Ogłoszenia-IWZ mają charakter szacunkowy i informacyjny, zamawiający zastrzega sobie prawo do zwiększenia ilości w jednej pozycji, kosztem innej, przy zachowaniu ceny jednostkowej brutto pozycji oraz wartości brutto umowy.
4. Zamawiający każdorazowo o ostatecznej liczbie gości poinformuje Wykonawcę na 3 dni przed planowanym terminem spotkania/imprezy.

5. Zamawiający zastrzega możliwość zmiany ilości i rodzaju spotkań w trakcie realizacji umowy.

6. Zamawiający zastrzega możliwość zlecenia kilku cateringów, organizowanych w różnych miejscach jednocześnie.

7. Zamawiający zastrzega, że w przypadku organizacji kilku spotkań/imprez równocześnie, Wykonawca musi dysponować odpowiednią ilością personelu oraz zaplecza technicznego (zastawa, sztućce) zdolnego do zapewnienia świadczenia usługi.
8. Wykonawca zobowiązany jest zagwarantować wysoką jakość świadczonych przez siebie usług. 

§ 4

1.    Zamawiający każdorazowo na _____ dni przed spotkaniem/imprezą poinformuje Wykonawcę o miejscu świadczenia usługi oraz wskaże menu, które zamawia.
2.    Osobą uprawnioną do kontaktów z Zamawiającym ze strony Wykonawcy jest: ………………………………………………………………..…….…, nr tel. ………………………………………...., nr faxu: …………………………………………….. e-mail: ……………………………………………
3.    Osobami uprawnionymi do kontaktów z Wykonawcą ze strony Zamawiającego są m.in.: 
Katarzyna Rubciak, e-mail: katarzyna.rubciak@uni.lodz.pl
Magdalena Nowakowska-Wójcik, e-mail: magdalena.nowakowska @uni.lodz.pl 

Małgorzata Gramala, e-mail: mgramala@uni.lodz.pl 

Aneta Sorbjan, e-mail: aneta.sorbjan@uni.lodz.pl 

Anna Felisiak, e-mail: anna.felisiak@uni.lodz.pl
Przemysław Fabjanowski, e-mail: przemysław.fabijanowski@uni.lodz.pl
Marta Kulesza, e-mail: marta.kulesza@lib.uni.lodz.pl
Natalia Rogalska, e-mail: sjoul@uni.lodz.pl
§ 5

Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania posiłków zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2017 r., poz. 149 z późn. zm.), a także aktami wykonawczymi do w/w ustawy.
§ 6

1. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania umowy z należytą starannością, wymaganą przy usługach tego rodzaju, a w szczególności:
a) Zapewnienia, że usługi świadczone będą na najwyższym poziomie tj.:

▪ Dostarczone produkty żywnościowe będą świeże,

▪ Zastawa będzie czysta i nieuszkodzona,

▪ Obsługa będzie świadczona zgodnie z zasadami w tym zakresie obowiązującymi,

b) Pozostawienia w czystości miejsca, w którym świadczona będzie usługa.
§ 7

1. Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty należności za wykonaną usługę przelewem w ciągu 30 dni od momentu podpisania protokołu zdawczo – odbiorczego przedmiotu zamówienia i dostarczenia faktury do siedziby Zamawiającego pod adres Uniwersytet Łódzki, 
2. Płatność za przedmiot zamówienia dokonywana będzie na podstawie rzeczywiście zrealizowanych usług, każdorazowo po realizacji zamówienia cząstkowego.
3. Na fakturze Wykonawca zobowiązany jest umieścić zapis: Zamówienie realizowane na podstawie umowy nr 16/ZP/2017/S z dn. ………………… - zamówienie na usługi społeczne poniżej 750 000 euro.
4. Wykonawca zobowiązany jest do przesyłania do Zamawiającego, na adres e-mail: przetargi@uni.lodz.pl – miesięcznych zestawień faktur.
§ 8
Strony ustalają, że faktura zostanie wystawiona po wykonaniu zgodnie z warunkami umowy kompletnej usługi cząstkowej potwierdzonej protokołem zdawczo – odbiorczym po spełnieniu następujących warunków:

· protokół zdawczo – odbiorczy sporządzony w dwóch egzemplarzach (po 1 egzemplarzu dla Zamawiającego i Wykonawcy) wystawiony zgodnie z Załącznikiem nr 2 do umowy (obowiązuje tylko ten wzór, inne nie będą akceptowane) potwierdzi realizację przedmiotu zamówienia zgodnie z umową, 

· faktura powinna być wystawiona i dostarczona do jednostek dokonujących zamówienia
· płatności na podstawie wystawionej faktury będą realizowane dopiero po podpisaniu protokołu zdawczo – odbiorczego. 

§ 9
1. Wysokość kar umownych z tytułu zerwania umowy przez Wykonawcę, niewykonania lub nienależytego wykonania postanowień zawartych w umowie przez Wykonawcę, lub rozwiązania umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, ustala się na 25% wartości netto niezrealizowanej usługi. 
2. Zamawiający zastrzega sobie możliwość dochodzenia odszkodowania przewyższającego kary umowne wynikające z umowy za niewykonanie lub nienależyte wykonanie postanowień umowy oraz za wyrządzone szkody.
3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość dochodzenia odszkodowania przewyższającego kary umowne wynikające z umowy, za niewykonanie lub nienależyte wykonanie postanowień umowy oraz za wyrządzone szkody.
4. Żadna Strona nie będzie odpowiedzialna za niewykonanie lub nienależyte wykonanie swoich zobowiązań w ramach umowy, jeżeli takie niewykonanie lub nienależyte wykonanie jest wynikiem Siły Wyższej.
5. W rozumieniu niniejszej umowy, „Siła Wyższa” oznacza okoliczności pozostające poza kontrolą Strony i uniemożliwiające lub znacznie utrudniające wykonanie przez tę Stronę jej zobowiązań, których nie można było przewidzieć w chwili zawierania umowy ani im zapobiec przy dołożeniu należytej staranności.
6. Za Siłę Wyższą nie uznaje się niedotrzymania zobowiązań przez kontrahenta Wykonawcy.
7. W przypadku zaistnienia okoliczności Siły Wyższej, Strona, która powołuje się na te okoliczności, niezwłocznie zawiadomi drugą Stronę na piśmie o jej zaistnieniu i przyczynach.
8. W razie zaistnienia Siły Wyższej wpływającej na termin realizacji przedmiotu umowy, o którym mowa w § 1, Strony zobowiązują się niezwłocznie ustalić sposób oraz wykonania umowy lub ewentualnie podjąć decyzję o odstąpieniu od umowy.
§ 10
1. Zakazuje się istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy. 

2. Dopuszcza się zmiany postanowień zawartej umowy w przypadku gdy:

2.1.   Zostały spełnione łącznie następujące warunki:
a) konieczność zmiany umowy spowodowana jest okolicznościami, których Zamawiający, działając z należytą starannością, nie mógł przewidzieć,

b) wartość zmiany nie przekracza 50% wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie.

2.2   Łączna wartość zmian jest mniejsza niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie                         art. 11 ust. 8 pzp i jest mniejsza od 10 % wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie. 

2.3 
Wykonawcy, któremu  zamawiający udzielił zamówienia, ma zastąpić nowy Wykonawca:

a) w wyniku połączenia, podziału, przekształcenia, upadłości, restrukturyzacji lub nabycia dotychczasowego Wykonawcy lub jego przedsiębiorstwa, o ile nowy Wykonawca spełnia warunki udziału w postępowaniu, nie zachodzą wobec niego podstawy wykluczenia oraz nie pociąga to za sobą istotnych zmian umowy,

b) w wyniku przejęcia przez Zamawiającego zobowiązań Wykonawcy względem jego podwykonawców.

§ 11
W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy lub dalsze wykonywanie umowy może zagrozić istotnemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwa publicznego, zamawiający może odstąpić od umowy w terminie miesiąca od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. W takim przypadku Wykonawca może żądać wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy. 
§ 12
Wykonawca bez pisemnej zgody Zamawiającego nie może zbywać na rzecz osób trzecich wierzytelności powstałych w wyniku realizacji umowy.

§ 13
W sprawach nieuregulowanych w umowie będą miały zastosowanie przepisy ustawy prawo zamówień publicznych i przepisy kodeksu cywilnego.

§ 14
Zamawiający oświadcza, że jest płatnikiem podatku VAT, posiada NIP 724-000-32-43 i jest uprawniony do wystawiania i otrzymywania faktur VAT. Jednocześnie Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawiania faktur VAT bez podpisu Zamawiającego.

§ 15
Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach - jednym dla Wykonawcy i dwóch dla Zamawiającego.

Wykonawca:







Zamawiający:
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